


Weitere Informationen zu den einzelnen Mietbereichen , Zusatzleistungen und dem Catering finden Sie auf den nächsten Seiten
oder www.saloppe.de



Sommergarten mit überdachter Terrasse (B) Überdachter Wintergarten (A)

 

Feierwagen (C)Feierbereich Bühne und Feierwagen (C)



Kapazitäten A B C

Größe Bar – und Tanzsaal: 70 qm

 Wintergarten: 120 qm

Biergarten: 800 qm

 T errasse: 100 qm

Feierwagen: 35 qm

 

mit Freisitz: 120 qm

 Naturbühne: 100 qm

 

(optional Wiesenfläche)

Personenanzahl beide Bereiche bis zu 200 2 bis 200 Personen

 

A, B und C bis 300 Personen
Bis zu 150 Personen

Überdacht Rundum - Wetterschutz
 

Überdachte Terrasse (13x8m)

Biergarten: 2-4 Großschirme
 

(4×5m)

Feierwagen:
 2 Großschirme (4×5m)

Naturbühne:
 

60 qm Zeltüberdachung,

 

2 Großschirme (4×5m)

Sitzmöglichkeiten Für 40 bis 60 Personen Für 40 bis 300 Personen Für 50 bis 100 Personen

Spezial inklusive Ton – und Lichtanlage  

DJ-Set
Couches & Sitzlounge
Totofix Spielautomat
Fussballkicker

 

Tischtennisplatte

Tischtennisplatte
Lagerfeuerstelle
Hollywoodschaukeln
Beschallung

Tischtennisplatte  

Fussballkicker  

Lagerfeuerstelle

Optional Zeltvariationen nein 2 Zeltpagoden (6×6m) 2 Zeltpagoden (6×6m)

(beheizbar)



Tischtennis Toto Fix - Eishockeyautomat

Sommergarten mit Naturbühne

 

Lagerfeuerstelle



Mietpreis

- Reservierung zu Saloppe Veranstaltungen: kostenfrei
- Saloppe exklusiv Mietbereiche A | B | C: 200,- bis 500,- Euro exklusive Catering je

nach Veranstaltungstag bzw. Gästeanzahl

Preise sind zu erfragen. Andere Ideen, Vorstellungen? Individuelle Absprachen sind möglich. Deko, Ausstattung und Programm nach Absprache.

Auswahl möglicher Zusatzleistungen 

- DJ | Live Musik 

- Cross Golf  | Vogelschießen 

- Casino - Roulette | Blackjack Tisch 

- Armdrücken (Tisch & Entertainment)

- Schießbude | Losbude 

- Carrera Rennbahn

- Karaoke (inkl. Anlage, Titelliste) 

- Segway fahren

- Geo Caching

- Torwandschießen

- Photokiste

- Beamer| Videoprojektor und Leinwand 

- zusätzliche Tonanlage

- flexible Bühne (12 qm)

- Creperie 

- Grill plus Personal  

- Tischwäsche | Tischdekoration 

- Loungebestuhlung | Stehtische

- Zelte (5×5m|6×6m|12×4m) 

  

  uvm.



Casino

Fußballkicker

 

Armdrücktisch

Schießbude



Catering

 

 

Gern unterbreiten wir Ihnen auch ein Angebot für unsere

 

Grillbuffets:

Buffet „Mini“ bis Buffet „Camping“

Mindestpersonenzahl: 40 Gäste

Vom Grill gibt es marinierte Schweinesteaks und Rostbratwürste und mit
Olivenöl & Rosmarin marinierten Fetakäse. Rostgemüse von Aubergine,
Pilzen, Möhren und Paprika. Dazu eine würzige Hot-Zucchini-Salsa und 
Senf & Ketchup.

Hausgemachter Kartoffelsalat (leicht & frisch), gemischter grüner Salat
mit Rucola und Tomaten & Feldsalat. Dazu verschiedene Dressings, 
Tzatziki, Tomate & Mozzarella, frisches Lauch und Basilikum, saure 
Gurken, scharze/grüne Oliven, herzhafter Krautsalat, Emmentaler Käse, 
Bergkäse & französischer Brie vom Brett. Dunkles & helles Brot, Vollkorn-
brot, Brötchen und Fladenbrot. Dazu eine Basilikum-Möhren-Butter, 
Kräuterbutter und sommerliche Frischkäse-Creme.

Als Dessert saisonales Obst, süße Muffins und Mousse au Chocolate mit 
Erdbeeren. 

  

Preis pro Person: 20 Euro

 

Selbstversorgung gegen eine Servicepauschale nach Absprache.

Der Getränkeausschank erfolgt ausschließlich über die Saloppe. 
Informationen über Getränkesorten und Preise erhalten Sie von uns auf Anfrage. 

Speisen können aber müssen nicht von uns gestellt werden.

Vom Grill gibt es marinierte Schweinesteaks und Rostbratwürste.

Buffet „Balkonia“

Mindestpersonenzahl: 30 Gäste

Vom Grill gibt es marinierte Schweinesteaks und Rostbratwürste 
sowie mit Olivenöl & Rosmarin marinierten Fetakäse. Dazu eine 
würzige Hot-Zucchini-Salsa und Senf & Ketchup.

Hausgemachter Kartoffelsalat (leicht & frisch), gemischter grüner
Salat mit Rucola und Tomaten & Feldsalat dazu Joghurtdressing
und feiner Senf-Honig-Balsamico. Dunkles und helles Brot, Brötchen, 
eine Basilikum-Möhren-Butter sowie sommerliche Frischkäse-Creme,
saure Gurken, rote Bete, schwarze/grüne Oliven und Emmentaler 
Käse & französischer Brie vom Brett. 
Als Dessert gibt es süße Muffins.

Preis pro Person: 17 Euro

Mindestpersonenzahl: 30 Gäste
Preis pro Person: 13 Euro

Hausgemachter Kartoffelsalat (leicht & frisch), gemischter grüner
Salat mit Rucola und Tomaten & Feldsalat dazu Joghurtdressing
und feiner Senf-Honig-Balsamico. Dunkles und helles Brot, 
Brötchen, eine Basilikum-Möhren-Butter sowie sommerliche
Frischkäse-Creme, saure Gurken, schwarze und grüne Oliven.

Dazu eine würzige Hot-Zucchini-Salsa und Senf & Ketchup.



 

 

von „Mediterranes Buffet I"  bis „Mediterranes Buffet III"

- luftgetrockneter Schinken auf Honigmelone 

- Antipastisalat, mit Artischocken und Schafskäse 

- Brotmischung 

- Pasta con scampi e pomodori: Spaghetti mit Garnelen, 

  gebratenen Auberginen und Tomatensauce 

- Pasta con acciughe e aglio: Tagliarini mit Sardellen, Knoblauch, 

  Kapern und Pepperoni 

- Vegetarische Lasagne gefüllt mit Zucchini, Kürbis, Sellerie, 

  Mangold und getrockneten Tomaten 

- Porko con aglio, salvia e funghi: Schweinefleisch mit Knoblauch, 

  Salbei und Pilzen auf Schmorkartoffeln 

- zum Dessert gibt es Mousse au Chocolate

Mindestpersonenzahl: 50 - 80 Gäste 

Preis pro Person: 20,00 €

- Toskanische Tomatensuppe

- Garnelen und Gemüse aus der Riesenpfanne 

- Grillstation mit Rinderhüftsteak, Lamm und Folienkartoffeln oder

- Gebratene Lammkeule mit Rosmarinkartoffeln, Auberginen & Zwiebeln 

  und Sizilianischer Schweinebraten mit Rosmarin und Fenchel, dazu gibt 

  es tomatisierte Spaghetti 

- Ruccola - Salat mit Artischocken, Minze und Limetten 

- Capresesalat, mit Tomate und Mozzarella 

- Brotmischung und Kräuterquark

- luftgetrockneter Schinken auf Honigmelone und Feigen

- Käseplatte mit Obst 

- frisch zubereitete Crêpes, mit Nutella und Eierlikör, frischem Obstsalat, 

  Apfelmus, Zucker & Zimt und Banane

Mindestpersonenanzahl: 30 - 50 Gäste

Preis pro Person: 29,50 € 

Mindestpersonenanzahl: 50 - 80 Gäste

Preis pro Person: 28,00 €

 

Selbstversorgung gegen eine Servicepauschale nach Absprache.

 

 

Buffet „Fete" „Crepes! Herzhaft & Süß”

- Antipastisalat, mit Artischocken, Zucchini, Paprika & Schafkäse

- Brotauswahl 

- Herzhafter Schweinebraten mit Sauerkraut

- Käseplatte mit Obst 

- Rote Grütze und Vanillesoße

Mindestpersonenanzahl: 20-30 Gäste

Preis pro Person: 13,00 €

Mindestpersonenanzahl: 30-50 Gäste

Preis pro Person: 12,00 €

- luftgetrockneter Schinken auf Honigmelone 

- Capresesalat, mit Tomate & Mozzarella 

- Brotmischung 

- frisch zubereitete Crepes, mit Lachs- Sahne-Sauce und 

  Putengeschnetzeltem mit Champignons 

- zum Dessert: Crepes mit Apfelmus, Nutella, ... 

Mindestpersonenanzahl: 20-30 Personen 

Preis pro Person: 16,00 €

Mindestpersonenanzahl: 30-50 Personen 

Preis pro Person: 15,00 € 

Speisen können aber müssen nicht von uns gestellt werden.



Buffet “Camping” und Service Buffet “Mini”

Kaffee und Kuchen

 

Tischwäsche und Dekoration



Anfahrt und Kontakt

Sommerwirtschaft Saloppe

 

Brockhausstraße 1

 

01099 Dresden

(Brockhausstraße Richtung Elbe
neben Schloß Albrechtsberg )

Öffentliche Verkehrsmittel:
Straßenbahnlinie 11

 

Haltestelle Wilhelminenstraße

Parkflächen:
auf dem Saloppe Gelände: 30 Stück
außerhalb & individuell: Brockhausstraße
Bautznerstraße

Kontakt Vermietung

Jan Michael

tel: 0172 / 35 32 586

 

email: info@saloppe.de
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www.saloppe.de

PavillonFeierbereich Bühne / Pavillon

SaalWintergarten


